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NOTA DE PRENSA

El sector del vino en Espafia mira al futuro mediante la innovacién en la crianza en tinajas de barro

GOVALMAVIN revoluciona el sector del vino recuperando la sabiduria de los
antiguos productores

e GOVALMAVIN es un proyecto de innovacion que analiza las ventajas del uso de las tinajas de barro en la vinificacion
frente a otros materiales.

e Eselresultado de la sinergia de diferentes bodegas que apuestan por la innovacion a través de la tradicion.

e Unainiciativa liderada por la Plataforma Tecnolégica del Vino (PTV) que colabora junto a otras quince entidades
espafiolas, con el apoyo financiero de la Union Europea (UE) y del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
(MAPA), para transferir al sector vinicola los resultados de este proyecto.

e El objetivo final es dar respuesta a una demanda creciente del mercado europeo de vinos con tipologias de facil
consumo y caracterizados por su frescor y frutalidad.

Madrid, 27 de junio 2019 .- El Grupo Operativo GOVALMAVIN (Valorizacién de Materiales Tradicionales para la
Vinificacion de Vinos de Calidad), constituido en el afio 2017, presenta su proyecto que desarrolla y valoriza
objetivamente nuevos vinos diferenciales espafioles mediante métodos de elaboracién y crianza alternativos,
utilizando tinajas de barro tradicionales y tecnolégicas de nuevo disefio.

Segun los ultimos estudios sobre el consumo de vino, los nuevos publicos prefieren vinos mas frescos y con mucha
fruta. Para dar respuesta a esta demanda, GOVALMAVIN busca dotar de estas caracteristicas al vino, para lo que se ha
de evitar el uso de barricas. Por esta razén, desde el proyecto se apuesta por la elaboracion y la crianza alternativos,
en este caso a través de tinajas de barro en combinacidn con nuevas tecnologias, para transferir al producto final estas
cualidades diferenciadoras, y lograr con ello un vino novedoso y de calidad alineado con esta tipologia.

GOVALMAVIN es un proyecto de innovaciéon multidisciplinar que estd conformado por un Grupo Operativo liderado
por la Plataforma Tecnoldgica del Vino en el que también participan: Celler del Roure, S.L., Asociacién de Investigacion
de las Industrias Ceramicas (ITC-AICE), Alfatec Ingenieria y Consultoria S.L.P, Real Sitio de Ventosilla S.A. (Bodegas Prado
Rey), VITEC (Centro Tecnoldgico del Vino), Juan Carlos Sancha, S.L., Universidad Miguel Hernandez (UMH), AINIA
Centro Tecnoldgico, Universitat Politécnica de Valencia, Catedra de Quimica Agricola de la Universidad de Castilla la
Mancha (CQA-UCLM), Grupo de procesos enoldgicos de la Universidad de Valladolid (UVaMOX), Artica Ingenieria e
Innovacion, S.L. (artica+i), Observatorio Espaiiol del Mercado del Vino (OeMv), Asociacién Vitivinicola de Uclés,
Denominacion de Origen Uclés (D.O. Uclés) y el Consejo Regulador Vinos Denominacion Origen Protegida Valencia
(DOPValencia).
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GOVALMAVIN cuenta, ademas, con el apoyo del
primer Master Of Wine espaiol, Pedro
Ballesteros, con el que estan colaborando para
transferir al sector vitivinicola los resultados de
la investigacidn en torno al uso y las ventajas en
la vinificacién en tinajas de barro de las
variedades espafiolas mds tradicionales
(Tempranillo, Garnacha, Monastrell, etc.).

Como punto de partida, el Instituto de
Tecnologia Ceramica (ITC) de Castellon acogid
la reunién del Grupo Operativo GOVALMAVIN
en la que se expusieron las diferentes tareas
que estan llevando a cabo y que estan
centradas en tres ambitos:

1. Conocimiento profundo del material y == e i 4 ~I ' v
de su aptitud enolégica con el fin de disefiar procesos de fabricacién industrial de tinajas de grandes formatos.

2. Disefio y validacion de los diferentes itinerarios enolégicos que permitan sacar el maximo partido al uso de
estos materiales en la vinificacion.

3. Estudio de la aceptacién y grado de satisfaccién de los vinos elaborados en tinajas de barro.

“Ahora, y gracias a GOVALMAVIN, se recuperard este legado y se revalorizardn estos materiales, cuyas caracteristicas
y propiedades ayudan a la mejora de la elaboracion, conservacion y maduracion del vino, con el objetivo de lograr una
vinificacion de calidad que aumente el valor del producto, acercando éste a las actuales demandas de los consumidores.
Apostamos por recuperar el patrimonio etnogrdfico espaiol con una clara orientacion de futuro”, ha explicado Mario
de la Fuente, gerente de la Plataforma Tecnoldgica del Vino.

Sobre el proyecto GOVALMAVIN:

GOVALMAVIN es un proyecto de innovacién multidisciplinar en el que participan 16 miembros, que tiene por objetivo
la recuperacion del uso de tinajas de barro para lograr vinos frescos, afrutados y de calidad. Su periodo de duracién es
entre agosto de 2018 y junio de 2020. Cuenta con un presupuesto de 540.000€ y con el apoyo financiero de la UE a
través de la Asociacidén Europea para la Innovacién en Materia de Productividad y Sostenibilidad Agricola (AEI-Agri) y
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidon (MAPA).
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